
Speisen & Getränke

Biere 
202. Stauder D........................0,4 l ..3,50 
205. Warsteiner D ..................0,4 l ..3,50 
208. Frankenheimer Alt D ......0,4 l ..3,50 
210. Alsterwasser D,2,8 ............0,4 l ..3,50 
212. Alt-Cola D,1,2....................0,4 l ..3,50 
214. Krefelder D......................0,4 l ..3,50 
216. Pils-Schuss D ................0,4 l ..3,50 
217. Weizenbier Erdinger A,D ..0,5 l ..3,80 
218. Weizenbier  

König Ludwig A,D ............0,5 l ..3,80 
203. Weizenbier alkoholfrei ......0,5 l ..3,80 
 
Eistee/ Tee 

Eistee ............................0,4 l ..3,00 
Tee 
Pfefferminz/ Früchte/  
Kamille/ Schwarzer Tee 
....................................Tasse ..2,20

Alkoholfreie Getränke 
 
222. Cola 1,2 ..........................0,4 l ..3,60 
224. Cola light 1,2,4..................0,4 l ..3,60 
226. Fanta 2,8..........................0,4 l ..3,60 
228. Sprite ............................0,4 l ..3,60 
230. Spezi 1,2,4,8 ......................0,4 l ..3,60 
231. Mineralwasser  

Gerolsteiner ................0,25 l ..2,20 
232. ....................................0,75 l ..5,00 
233. Apfelsaft ........................0,2 l ..2,50 
235. Apfelschorle ..................0,4 l ..3,60 
236. Orangesaft ....................0,2 l ..2,50 
237. Johannisbeersaft............0,2 l ..2,50 
238. Maracujasaft ................0,2 l ..2,50 
239. Maracujaschorle ............0,4 l ..3,60 

 
241. Fassbrause..................0,33 l ..3,50 
 
244. Bitter Lemon 3................0,2 l ..2,50

Offene Weine 

 
                                    Glas 0,2 l...0,5 l 
Hauswein                         

247. rot,trocken X ..................4,50 ..9,50 
249. Lieblich X ......................4,50 ..9,50  
 

Hauswein 
251. weiß, trocken X ..............4,50 ..9,50 
253. Lieblich X ......................4,50 ..9,50 
 
255. Hauswein 

Rosè, trocken X ..............4,50 ..9,50 
 
257. Retsina X........................4,50 ..9,50 
 
265. Grauer Burgunder X........4,50 ..9,50 

 

Eis & Nachspeisen 
 
157. Gemischtes Eis mit Sahne K ......................................4,00 
 
158. Vanille Eis mit Soße nach Wahl und Sahne K ............5,00 

Schokolade, Himbeer, Karamel, Erdbeer 
 
159. Griechischer Joghurt K,N ............................................4,50 

mit Honig und Nüssen 
 
161. Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne K ........................4,00 
 
162. Eisschokolade mit Sahne K........................................4,00 

Allergene & Zusatzstoffe 
1-koffeinhaltig, 2-mit Farbstoff, 3-chininhaltig, 4-enhält Süßungsmittel/Phenylalaninquelle, 5-Schinken-Voderschinken/Formfleisch, 6-Geschmacks-

verstärker, 7-Konservierungsstoffe, 8-Antioxidationsmittel,  
A-Weizen, B-Dinkel, C-Roggen, D-Gerste, E-Hafer, F-Krebstiere, G-Eier, H-Fisch, I-Erdnüsse, J-Sojabohnen, K-Milch, L-Mandeln,  

M-Haselnüsse, N-Walnüsse, O-Cashewkerne, P-Pecannüsse, Q-Paranüsse, R-Pistazien, S-Macadamianüsse, T-Queenslandnüsse, U-Sellerie, V-Senf, 
W-Sesamsamen, X-Schwefeldioxid und Sulfite, Y-Lupinen, Z-Weichtiere



Psariká – Delikatessen  
aus dem Meer 
147. Kalamaria A,K,N,V ....................................15,50 
151. Rotbarschfilet A,H ..................................17,00 
152. Fischplatte A,H,K,N ..................................24,00 

Zu allen Fischgerichten wird Basmatireis  
und Gemüse serviert! 

 
Schnitzelgerichte - Lebergerichte 
129. Leber K..................................................13,00 

mit Metaxa-Sauce und Pommes 
130. Leber & Röstzwiebeln ..........................13,00 

mit Pommes 
132. Schnitzel Wiener Art A,G ........................14,00 

mit Pommes 
134. Putenschnitzel A,G ................................15,00 

mit Pommes und Champignonsoße 
 
Tiganakia – Spezialitäten in der Pfanne 
zubereitet 
41. Gyros in Metaxasoße A,K ........................14,50 

und Pommes 
88. Lammfilet in Champignonsoße K ..........22,00 

und Kroketten 
90. Geschnetzeltes  

Hähnchenbrustfilet K..............................16,00 
in Curry-Ananas-Soße und Kroketten 

 
Lammgerichte 
95. Lammkotelett ........................................16,90 

mit Pommes 
99. Lammfilet K ............................................20,50 

mit Pfeffersoße und Pommes 
100. Lammteller K ........................................22,50 

Lammfilet, Lammsteak und Lammkotelett 
mit Pommes und Sauce Bernaise 

105. Lammhaxe ..........................................16,90 
wahlweise mit 
- grünen Bohnen 
- dicken Bohnen 
- Stifado 

 
 

Grillgerichte 
40. Gyros überbacken A,K,1,2 ..........................15,50 

mit Metaxa-Soße, Gouda-Käse,  
dazu Pommes 

42. Souvlaki ................................................12,90 
2 Fleischspieße mit Pommes 

44. Bifteki K ..................................................13,80 
mit Schafskäse gefüllt, Pommes  

und Grillsoße 
45. Hähnchenbrustfilet ..............................14,50 

mit Kräuterbutter und Chips 
48. Schweinefilet ........................................17,50 

mit Kräuterbutter und Chips 
53. Parga - Teller K ......................................14,50 

Gyros mit Zaziki und Pommes 
54. Gyrosplatte ............................................14,90 

Gyros mit Souvlaki und Pommes 
56. Grillteller ................................................16,90 

Gyros, Zuzuki, Schweinesteak,  
Leber mit Pommes 

60. Rhodosteller ..........................................13,90 
Gyros, Leber und Pommes 

62. Spezial-Teller K ......................................19,90 
Gyros, Zuzuki, Schweinesteak, Leber,  
Souvlaki mit Pommes und Zaziki 

68. Nefeli-Teller K ........................................22,00 
Rumpsteak, Schweinefilet,  
Hähnchenbrustfilet  
mit Pommes und 3 Soßen 

69. Souvla-Feta K ........................................23,00 
Hauchdünn geschnittenes Schweinefilet,  
gerollt mit Käse, Paprika, Sauce Bernaise  
und Pommes 

70. Schweinefilet ........................................19,00 
wahlweise mit Sauce Hollandaise, Bernaise,  
Metaxa-Sauce oder Champignonsauce und Pommes 

74. Kreta-Platte K ........................................17,90 
Gyros, Souvlaki, Bifteki, Pommes, Grillsauce 

76. Santorini-Teller K....................................15,90 
Gyros, Bifteki mit Provencesauce, dazu Pommes 

118. Rumpsteak ..........................................22,00 
mit Sauce nach Wahl (Hollandaise, Bernaise,  

Pfeffersauce, Metaxasauce) dazu Pommes 
 
 

Zu allen Hauptgerichten können Sie sich  
einmal am Salatbuffet bedienen! 

Mezédes kalt 
1. Oliven & Peperoni ..................................5,00 
2. Dolmadakia mit Zaziki K ........................5,00 
4. Aioli K ......................................................4,00 
5. Zaziki K ..................................................4,90 
6. Schafskäse K ..........................................5,50 
8. Chtipiti K ................................................5,80 

griechischer Käsemouse - pikant 
9. Taramas H ..............................................5,90 

Fischeiersalat 
 

Fisch Mezédes 
401. Midia-Saganaki A,F,G,K,U,V,X ........................6,50 

Muscheln in Tomatensoße, Knoblauch  
und Schafskäse 

16. Kalamaria A,K,N ........................................6,20 
mit hausgemachter Fischsoße 

402. Gavros - Sardellen F ..............................5,50 
403. Scampi-Saganaki A,F,G,K,U,V,X ......................8,50 

griechischer Art in Tomaten- 
knoblauchsoße und Schafskäse 

404. Garnelen in Olivenöl F,K............................8,50 
gebraten mit Knoblauch, Peperoni,  
Zwiebeln und Cherrytomaten 

 
Salate 

28. Griechischer Salat K,6 ............................11,00 
Tomaten, Gurken, Schafskäse, Zwiebeln,  
Peperoni, Oliven, Olivenöl 

29. Hähnchenbrustsalat A,J,K,V,2,4 ..................13,00 
Bunter Salat mit Hähnchenbrust, 
gebratenen Champignons und Dressing 

30. Thunfischsalat A,H,J,K,V,2,4,7,8 ....................12,50 
Bunter Salat mit Thunfisch und Dressing

Mezédes warm 
406. Knoblauchbrot (4 Scheiben) A ....................3,50 

mit Kräuterbutter geröstet 
407. Bruschetta (4 Scheiben) A ..........................4,50 

mit Tomaten und Knoblauchöl geröstet 
408. Bruschetta Mozzarella A,K ......................5,00 

mit Tomaten, Knoblauchöl  
und Mozzarella überbacken 

409. Peperoni gegrillt ....................................5,90 
mit Knoblauchöl angerichtet 

14. Saganaki K,L,10 ........................................6,50 
mit Zwiebeln 

410. Saganaki Spezial K,L,W,10 ..........................6,90 
in Sesam mit Honigsauce 

15. Feta Psiti in Folie K ................................6,90 
gegrillt mit Peperoni, Tomaten  

und Zwiebeln  
17. Blattspinat K,1,2 ........................................6,50 

mit Goudakäse überbacken 
19. Auberginen A,G,K,X ....................................6,00 

im Teigmantel und Tomaten- 

Knoblauch-Sauce 
22. Zucchini A,G,K ..........................................6,00 

im Teigmantel und Zaziki 
330. Champignons K,1,2 ..................................6,50 

gefüllt mit Spinat und Käse überbacken 
412. Auberginen „Santorini Art“ K ..................6,50 

mit Hackfleisch und  
Goudakäse überbacken 

413. Tiganita-Mix A,K ......................................7,90 
Käsekroketten, Zucchini-Taler,  
Blätterteig mit Spinat gefüllt,  
Blätterteig mit Käse gefüllt 

417. Gemischte Vorspeisen A,H,K ..................22,00 
warm und kalt 

418. Gemischte Vorspeisen kalt A,H,K................9,50 
419. Gemischte Vorspeisen warm A,H,K ..........13,00


